
浸漬槽なし

酵素系洗剤あるいは前浸漬用洗剤に
４５℃・２５分以上浸漬。

酵素系洗剤あるいは前浸漬用洗剤に４５℃・
２５分以上浸漬。 ※浸漬はシンク内（釜では劣化）

食器の材質がPＥＮまたは耐熱ＡＢＳである。

沸騰した湯に食器を入れて蓋をし、火を止めて５～10分間おく

マイクロファイバークロス等でこすり洗
いをする。

でんぷん除去（リセット）完了。
②日常の洗浄方法の改善を実施してください。

酵素系洗剤、あるいは前浸漬用洗剤に
４５℃・２５分以上浸漬した後、洗浄機へ。

手洗いの場合：酵素浸漬後、マイクロファイ
バークロス等でこすり洗いを行う

浸漬槽あり

定期的にマイクロファイバークロス等を使
用した手洗いによるこすり洗浄実施。

あるいは洗浄機に塩素系洗剤を使用し洗浄
※メラミンは不可
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はい

陽性反応

陽性反応反応なし

反応なし

反応なし

いいえ

①チャートに沿って古いでんぷんの除去を行います。（でんぷん陽性の食器対象）

陽性反応


